
Отсадочная машина Impex Drop‑600 — это универсальная 
машина, для производства большого ассортимента песочного 
печенья, а так же заварных пирожных (эклеров), профитролей, 
кексов, безе, пряников и других кондитерских изделий.

Машина выпускается в трех комплектациях:
1. Impex Drop‑600
2. Impex Drop‑600S (струнная резка)
3. Impex Drop‑600J (с декорирующим бункером для джема)
Управление и программирование отсадочной машины 

осуществляется при помощи русскоязычной панели оператора.
Благодаря гибкой, многошаговой настройке отсадочного 

цикла, а также возможности отсадки многоярусных изделий, 
машина может производить эксклюзивные формы печенья. 
При необходимости каждое движение машины может быть 
изменено оператором во время технологического процесса.

Отличительные характеристики:

—  функции вращения насадок, протяжки, автоматического 
подъема стола;

—  машина оснащена универсальным бункером 
и специальной группой валков из нержавеющей стали 
позволяющие работать как с песочными тестами, так 
и полужидкими тестами без смены бункера (песочное печенье, 
заварные пирожные, профитроли, безе и пр.);

—  функция опускания стола с регулируемой скоростью 
позволяет отсаживать многоярусные изделия высотой до 60мм., 
такие как «елочка», многоярусные кольца, “сендвич” и другие;

—  машина исполнена полностью из нержавеющей стали;
—  русскоязычная панель управления;
—  зубчатые нержавеющие валки позволяют работать 

с тестами разной консистенции исключая проскальзывание 
валков и не подвергаясь эрозии и износу;

ВИРОБНИЧО-ТЕХНОЛОГІЧНИЙ ЦЕНТР

Відсаджувальна машина
Impex Drop-600,
600S, 600J

Відсаджувальна машина Impex Drop-600 - це універсальна машина
для виробництва великого асортименту пісочного печива, а також
заварних тістечок (еклерів), профітролів, кексів, безе, пряників та

інших кондитерських виробів.
Машина випускається у трьох комплектаціях:

1. Impex Drop-600
2. Impex Drop-600S (струнне різання)

3. Impex Drop-600J (з декорувальним бункером для джему)
Керування та програмування відсаджувальної машини здійснюється

за допомогою російськомовної панелі оператора.
Завдяки гнучкому, багатокроковому налаштуванню відсаджувального

циклу, а також можливості відсадження багатоярусних виробів,
машина може виробляти ексклюзивні форми печива. За потреби

кожен рух машини може бути змінений оператором під час
технологічного процесу.

Відмінні характеристики:

- функції обертання насадок, протяжки, автоматичного підйому
столу;

- машина оснащена універсальним бункером і спеціальною
групою валків з нержавіючої сталі, що дозволяють працювати як
з пісочним тістом, так і з напіврідким тістом без заміни бункера

(пісочне печиво, заварні тістечка, профітролі, безе тощо);
- функція опускання столу з регульованою швидкістю дозволяє

відсаджувати багатоярусні вироби висотою до 60 мм, такі як
«ялинка», багатоярусні кільця, «сендвіч» та інші;

- машина виконана повністю з нержавіючої сталі;
- російськомовна панель керування;

- зубчасті нержавіючі валки дозволяють працювати з тістом різної
консистенції без прослизання валків, ерозії та зносу;



—  базовая модель отсадочной машины оснащена вариаторами скорости движения ленты, 
выдавливающих валков, подъема стола, что позволяет настраивать машину на различные виды 
изделий;

—  отсутствие механических коммутирующих аппаратов и тормозных муфт, что позволяет 
машине работать абсолютно бесшумно и повышает надежность работы;

—  возможность изменения параметров отсаживания во время работы машины;
—  функция возврата листа оператору позволяет обслуживать машину одному человеку.
Машина изготовлена полностью из нержавеющей стали. Автоматика и электроприборы от 

ведущих производителей: Mitsubishi, Atmel, Lovato, Wieland, Relpol, Carlo Gavazzi, моторредукторы 
Motovario.

Технические характеристики:

Размеры подового листа, мм.  600×800, 600×400

Рабочая ширина транспортера, мм 600

Количество насадок, шт 9

Количество параметров отсадки (в 1 программе), шт 14

Напряжение питания: В 380

Установленная мощность, кВт 2,1

Производительность, кг/ч 130

Масса, кг. 380

Габаритные размеры, мм. 1300×1200×1350

Машины Impex Drop‑600, Impex Drop‑600S могут выпускаться с опциями:
—  щелевидная матрица, которая предназначена для розлива бисквитных пластов
—  пневмошибер для жидкого теста, предназначенный для точного дозирования в формы 

жидкого теста (кексы, маффины и пр.)

Нагнетающие валки Герметичный бункер

Щелевидная матрица для бисквитов Матрица для жидкого теста для кексов

Дополнительной опцией к глазировочной машине является декоратор, который предназначен 
для нанесения на кондитерские изделия шоколадной глазури. Глазурь наносится в виде различных 
узоров

- базова модель відсаджувальної машини оснащена варіаторами швидкості руху стрічки,
видавлювальних валків і підйому столу, що дозволяє налаштовувати машину на різні види виробів;

- відсутність механічних комутувальних апаратів і гальмівних муфт дозволяє машині працювати
абсолютно безшумно та підвищує надійність роботи;

- можливість зміни параметрів відсаджування під час роботи машини;
- функція повернення листа оператору дозволяє обслуговувати машину одній людині.

Машина виготовлена повністю з нержавіючої сталі. Автоматика та електроприлади від провідних
виробників: Mitsubishi, Atmel, Lovato, Wieland, Relpol, Carlo Gavazzi, мотор-редуктори Motovario.

Нагнітальні валки Герметичний бункер

Щілинна матриця для бісквітів Матриця для рідкого тіста для кексів

Додатковою опцією до глазурувальної машини є декоратор, призначений для нанесення на
кондитерські вироби шоколадної глазурі. Глазур наноситься у вигляді різних візерунків.

Розміри подового листа, мм. 600×800, 600×400

Робоча ширина транспортера, мм 600

Кількість насадок, шт 9

Кількість параметрів відсаджування (в 1 програмі), шт 14

Напруга живлення, В 380

Встановлена потужність, кВт 2,1

Продуктивність, кг/год 130

Маса, кг 380

Габаритні розміри, мм 1300×1200×1350

Машини Impex Drop-600, Impex Drop-600S можуть випускатися з опціями:
- щілинна матриця, призначена для розливання бісквітних пластів

- пневмошибер для рідкого тіста, призначений для точного дозування у форми рідкого тіста
(кекси, мафіни тощо).


